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 s’Müllerbeisl 
 

SAISONALE GERICHTE 
SEASONAL DISHES 

 
 

Französische Zwiebelsuppe 
french onion soup with cheese-bread (A,C,G)………………………………………………. € 5,90 
 

Mozzarella gebacken auf Blattsalat 
fried mozzarella with leaf salad (A,C,G)………………………………………………………. € 13,90 
 
Spaghettti  alla carbonara (A,C,D,G)…………………………………………………………. € 13,90 
 

Steirischer Backhendlsalat dazu Kürbiskernöl  
“styrian” fried chicken salad with pumpkin seed oil (A,C,G,M)……………… € 15,90 
 

Kalbsbutterschnitzel (Frikadellen) mit Kartoffelpüree und  
Röstzwiebeln 
rissoles with mashed potatoes and onion sauce (A,C,G)……………………………. € 17,90 
 

Hausgemachte Ravioli mit Rucolafüllung dazu Käsesauce  
homemade ravioli filled with arugula and cheesesauce (A,C,D,G)………… € 16,90 
 

Hirschragout mit Serviettenknödeln und Preiselbeeren  
deer ragout with bread dumplings and cranberries (A,C,G)…………………. € 20,90 
  
 

Goldbrasse gegrillt dazu Gemüse (A,D,G) 
gilt-head sea bream grilled served with vegetables 

+ Dessert 
 

Wolfsbarsch gegrillt dazu Gemüse (A,D,G) 
sea bass grilled served with vegetables 

+ Dessert 
 

Pfeffersteak in Obers-Pfeffersauce dazu Grillgemüse (A,C,G) 
peppersteak with peppersauce and gilled vegetables 

                                                     + Dessert 
 

2 Gang Menü / 2 course menu  35,00 € 


